Palyaorientacios nap- 10.E

Iskolank 10.E osztalyos tanuloi 2025. oktober 22-én a kora délutani 6rdkban a budapesti
belvaros Sziv utcaban 1év csaladi vallalkozasban miik6ddé prémium cukraszdaba, a Sommer
cukraszdaba latogattak el, ahol Sommer Andras tulajdonos nagy szeretettel és friss pogacsaval

fogadott minket.




Miutén beszélt a dudlis képzésrol, korbevezetett minket €s részletesen bemutatta a cukraszda
egyes részeit, gépeit és a marcipantortak készitésének folyamatait, megalltunk, hogy
megcsodaljuk a kézmiives mithelyben héaziasan, helyben siitott, a hagyomanyos régi receptek

alapjan késziilo sliteményeket a cukraszda pultjainal, és Andras eldadast tartott a cukraszdai

dolgozok életérdl.

A rendkiviil érdekes eldadasaba tanuldinkat folyamatosan bevonta, mivel a cukraszati termékek
¢és gépek kategorizalasanal szakmai kérdéseket tett fel tanuldinknak. Megtudhattuk, hogy a
cukraszati termékek készitésénél milyen fontos szempont az, hogy diétdzoknak és
cukorbetegeknek is oriasi valasztékot kinaljon egy cukraszda, és hogy a legtobb vasarlo szem
elott tartja, hogy a termékek kizardlag természetes alapanyagokbol, tartositoszer, szinezék és

egyéb adalékanyagok nélkiil késziiljenek.



A szinvonalas szakmai eléadas utan tobben engedtiink a kiilonleges tortak, reggeli édes és sos

finomsagok, kézzel fonott hazi kalacsok, helyben f6zott kézmiives fagylaltok, parfé tortak
csabitasanak, €s vasaroltunk kiilonb6z6 termékeket bizva abban, hogy nemsokara tanuldink is
onalldan ilyen remekmiiveket készitenek, és lehetdségiik lesz egyszer a jovOben ebben a

gyonyorli szakmaban dolgozni €s helytallni.






