Beszamolo a palyaorientacios naprol — szakmai latogatas a New York
Kavéhazban

9.E osztaly

2025. oktober 22-én osztalyfonokként
lehetéségem nyilt arra, hogy osztalyommal, a cukrasz
szaktechnikus ¢€s turisztikai technikus tanuldkkal
kozosen ellatogassunk Budapestre, a vilaghiri New
York Kavéhazba. A program a palyaorienticios nap
keretében valosult meg, célja pedig az volt, hogy a
tanulok kozelebbrdl is
megismerkedjenek a
vendéglatas és turizmus
egyik kiemelkedd hazai
¢ intézményével, valamint
inspiraciot nyerjenek a jovobeni szakmai palyajukhoz.

A latogatas sordn a szalloda egyik munkatarsa vezette korbe a
csoportot, és bemutatta az épiilet torténetét, mely a 19. szazad
végétél a magyar irodalmi és kavéhazi kultira egyik
kézpontjaként mukodott. A didkok nagy érdeklddéssel
hallgattak, hogyan Orzik és Otvozik ma is a torténelmi
hagyomanyokat a modern vendéglatassal.

&' A cukrasz szaktechnikus tanulék kiilonosen figyelemmel kisérték a
desszertek ¢és silitemények bemutatdsat. Megtudhattak, milyen
elvarasoknak kell megfelelnie egy vildgszinvonalu cukraszterméknek,
¢és milyen kreativ, preciz munkat igényel egy ilyen helyen dolgozni. A
turisztikai technikus tanuldok szamara pedig a kavéhaz mint turisztikai
attrakcio volt izgalmas: betekintést nyerhettek a vendégfogadas, a
szolgaltatasmindség és a nemzetkdzi vendégkorrel valé kommunikacid
mindennapi gyakorlatdba. Ezen feliil a
szalloda egy részét is lehetdséglink
volt megtekinteni a konferencia =

termek mellett.

A program végén a didkok lehetdséget kaptak kérdéseket
feltenni, és tobbiiket kifejezetten motivalta az élmény. A
latogatas sordn nemcsak szakmai tudasuk boviilt, hanem
erds0dott benniik az elhivatottsdg a valasztott szakméjuk ™
irant. Tobben érdeklddtek arrol, lesz-e lehetdségiik a meglatogatott egysegben eltolteni majd a
szakmai gyakorlatukat.

Osszességében a New York Kavéhazban tett latogatas rendkiviil hasznos és inspiralé volt mind
a cukrasz, mind a turisztikai szakirany tanuloi szamara. A palyaorientdcios nap elérte céljat, a
diakok kozvetleniil tapasztalhattdk meg, milyen szinvonali munkat igényel és milyen értékeket
képvisel a vendéglatas vilaga ezen a szinten.



